MENU

restaurante




DESAYUNOQS C

* PANCAKES * SET CARIBE (para compartir) * TOSTADAS FRANCESAS
de banano y Mix de fritos en versién mini con tocineta crocante,
avena con fruta (carimafiola x3, empanada x3, queso asado con sirope de
de temporada deditos x3) acompafado con frutos rojos, fruta de
(recomendado @mafeeats) suero y picante temporada y chantilly
$24.000 $26.000 $28.000

* CHICHARRON CROCANTE * AREPA DE HUEVO * MIX DE
con Yuca Frita acompahnado 1 X $10.000 FRUTAS “,

de suero costeno

$24.000 2 X $18.000 $16.000

*L,os desayunos incluidos vienen acompahados de jugo del dia.



BEBIDAS

"‘ Té de menta (Menta, yerbabuena) $7.500
Té de jengibre (Jengibre, hoja de menta) $7.500
CALIENTES Té de cannabis medicinal $10.000

Milo $13.000

Milo $13.000

Smoothie Tropical (Banano, mango, pina, fresa y coco) $15.000
Smoothie Verde (Espinaca, limén, pina, pepino, apio) $15.000
Smoothie de Frutos Rojos (Fresa, mora, banano, arandanos y
yogurt) $15.000




ENTRADAS

* COCTEL DE
CAMARON (200 gr)

en salsa coctelera,
cebolla morada,cilantro
y limén acompahado con
laminas de platano

# CEVICHE NIKKEI &)

pesca del dia (200 gr)
en leche de tigre,
cebolla morada, maiz
tostado, pimentén rojo
y cilantro, con laminas

crocante de platano crocante
$38.000 $38.000
# PATACONES #f AREPAS ## CHIPS DE

con hogao, cebolla
Crispy y suero
(x6)

$20.000

RELLENAS X3

(pollo, chicharrédén
y queso costeno)

$26.000

PLATANO
con Tajin,
sal y suero

$10.000

* COCTEL FUNKY MONKEY

Proteina vegetal (200gr),
mango, salsa coctelera y
cilantro, con laminas de
platano crocante

$28.000

SOPA DE PESCADO
$16.000

CANASTILLAS DE
PLATANO VERDE X3

con hogao,carne o pollo
desmechado

$22.000



# PLATANO MADURO

con -Carne desmechada
Y. 9quUeSO (recomendado €@mafeeats)

$32.000

# BURGUER CLASICA

(Carne 150gr) con tocineta,
queso mozzarella, tomate,
lechuga y cebolla crispy,
con papas francesas

$34.000

* PAPAS A LA FRANCESA
$10.000

%

*

#§ ANILLOS DE
CALAMAR (200 gr)

Acompanados de
papas a la francesa

SALCHIPAPAS

(para compartir)

Papas a la francesa,
tocineta, salchicha,
queso costeno y salsa

tartara especial $38.000
$27.000
## AREPA RELLENA
100
CAMARONES CON CAMARONES ( gr)

en salsa cremosa de
ajo y queso mozzarella

$26.000

APANADOS (200 gr)

Acompanados de
papas a la francesa

$52.000



MAKAI MAR

## TiIPICO COSTENO 1

Pescado frito(tilapia),
acompanado de arroz de
coco, patacén y ensalada

$40.000

ROBALO A LA PLANCHA

Servido sobre un puré
de papa y ensalada

$48.000

PASTAS DE CAMARONES
AL AJILLO

Pasta preparada en
vino blanco

$42.000

## TIPICO COSTENO 2

Pescado frito (corvina

o rébalo), acompanado de
arroz de coco, patacén y
ensalada

$52.000

ARROZ CREMOSO DE MARISCOS

arroz de camardén, calamar,
almejas, langostinos en
crema de mariscos y leche
de coco (recomendado @mafeeats)

$56.000

PLATO DE TEMPORADA

(pregunta al mesero por
la opcidén del mes)

$58.000

## TIPICO COSTENO 3

Pargo rojo frito
acompanado de arroz de
coco, patacdén y ensalada

$58.000

## ATON ENCROSTADO
en ajonjoli con
arroz de coco

$58.000

¥ SALMON
en cama de risotto
$60.000

**CAZUELA DE MARISCOS

Acompanada de arroz de

coco y ensalada fresca
$56.000



MAKAI TIERRA

## SOLOMITO (200 gr)

Con papas criollas
crocantes, puerro,
chimichurri y ensalada
tropical

$42.000

PICADAS

#§ CHATA CORTE

MARIPOSA (200 gr)

servido con papas

criollas crocantes,
puerro, chimichurri
y ensalada tropical

$40.000

#§ PICADA TIERRA

MAKATI (3 PERSONAS)

Chata, chicharrén,

chorizo y pollo apanado
acompanado con papas a
la francesa y patacones

$140.000

## POLLO A 1A

PLANCHA (200 gr)

Pechuga de pollo a la

plancha, acompanado de
arroz de coco, papas a
la francesa y ensalada

$38.000

#§ PICADA MAR
MAKAI (3 PERSONAS)

Anillos de calamar, pulpo
langostinos, camarones al
ajillo y pescado frito
acompanado con patacones
y papas a la francesa

$168.000




%2 VEGETARIANO

## MILANESA #¥ CROQUETAS DE ## BURGUER
VEGETARIANA (200 gr)\ﬂ ESPINACA (200 gr) &7 VEGETARIANA (200 gr) & 9
con ensalada y arroz de Acompanadas de papas a con proteina vegetal
coco o papas francesas la francesa y ensalada queso, vegetales y
$26.000 $28.000 papas francesas

$28.000

¥ COLIFLOR EN ¥ CROQUETAS DE ¥ RISSOTO DE
PURE DE AHUYAMA %7 SETAS AL VINO %7 CHAMPINONES 7
(coliflor gratinada acompanadas de ensalada, y tomates asados
200gr) papas criollas y queso al vino
$28.000 parmesano $32.000

$28.000



## HAWAIANA #¥ POLLO BBOQ
con salsa pomodoro, en salsa pomodoro, pollo

queso mozzarella, desmechado en salsa

jamén y pina BBQ,queso mozzarella

$28.000 y champinones * CHEESECAKE
LY DE LIMON

$16.000

CAMARONES ## TOMATINA %7

AL AJILLO (200 gr) salsa pomodoro, BOLA DE

salsa pomodoro, SUEEE MEzZATELLE HELADO FRITO

tomate cherry y

ueso mozzarella
f ! albahaca $16.000

camadores al ajillo
y orégano $28.000 BROWNIE

$38.000 CON HELADO
$16.000

BANANA MAKAI

Bola de helado con
banano, lecherita y
crema de leche

$16.000




ADICIONES

Camarones § Arroz de coco * Patacones * Pechuga

$28.000 $10.000 $8.000 $15.000

Solomito * Ensalada * Maicitos Champinones
$20.000 $12.000 $4.000 $6.000

Chata * Tocineta * Queso Jamon

$20.000 $10.000 $10.000 $6.000 $4.000

ENTRADA (xl): Coctel de camardén, Ceviche Nikkei,

< ENA Coctel Funkey Monkey
PLATO FUERTE (x2): Solomito, chata, hamburguesa, roébalo

a la plancha, salmén en cama de risotto, atin encostrado,
pasta de camarones al ajillo o arroz cremoso

ESPEC.AL POSTRES (x2): Brownie con helado, cheesecake de 1limén,
bola de helado frito o MAKAI SWEET.

BOTELLA DE VINO: blanco o tinto
PARA DOS DECORACION: mantel, flores y velas $340.000




